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M E T O D O  D I  P R O D U Z I O N E

• Macerazione degli ingredienti in distillato di grano e acqua.
• Infusione degli ingredienti in acqua.
• Assemblaggio dei due estratti e diluizione con acqua delle Alpi

Marittime, miele e zucchero di canna grezzo. 
• Maturazione e lenta decantazione in cisterna senza l’uso di

chiarificanti (3 mesi).
• Filtrazione, affinamento e imbottigliamento.

B O T A N I C H E  P R I N C I P A L I

• Propoli
• Scorza di limone fresca Citrus limon
• Chiodi di garofano Syzigium aromaticum
• Cannella Cinnamomum verum
• Menta Mentha
• Cardamomo Elettaria cardamomum
• Miele

Colore_  Ambrato intenso.

Olfatto e palato_  Intenso e persistente, balsamico con la nota di 
propoli preponderante.

Servizio_ Si presta ad ogni sperimentazione in miscelazione come 
Aromatic Bitter.

Allergeni: può contenere glutine e tracce di frutta a guscio.


